
A PARTIR DE 20 PERSONNES 

 

Menu à sfr.  44.—par personne 

 

Carpaccio de saumon frais parfumé à l'aneth 
ou 
Terrine de campagne au poivre vert 
ou 
Salade Paysanne aux lardons, croûtons, œufs 
+ + + + + +  
 
Suprême de volaille au basilic 
ou 
Emincé de veau aux épices douces 
ou 
Rumsteak de bæuf grillé 
 
+ + + +  
 
Tarte-Tatin tiède , crème de Gruyères 
ou 
Miroir aux fruits et son coulis aux baies des bois 
ou 
Croquant au chocolat, Sauce Vanille 
 
+ + + + +  
 
Nous pouvons inclure une assiette de fromage dans votre menu avec un 
supplément 
de sfr. 6.50 par personne 

 
 
 
 
 
 

Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 
 



 
 
Menu à sfr. 49.-par personne 
 
Tartare de saumon au citron vert 
ou 
Salade Gourmande au foie gras maison 
ou 
Feuilleté de champignons aux fines herbes 
 
+ + + + + +  
 
Longe de porc rôtie au romarin 
ou 
Filet de pintade aux champignons 
ou 
Contre filet de bæuf rôti 
 
+ + + + + +  
 
Tarte-Tatin tiède , crème de Gruyères 
ou 
Miroir aux fruits et son coulis aux baies des bois 
ou 
Croquant au chocolat, Sauce Vanille 
ou 
Assiette Gourmande 
 
+ + + + + + +  
 
Nous pouvons inclure une assiette de fromage dans votre menu avec un 
supplément 
de sfr. 6.50 par personne 

 

Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 

 

 

 

 



Menu à sfr.  54.—par personne 

Foie gras «  Maison » à la Malvoisie, pain aux noix 
ou 
Salade de saumon fumé du fumoir de Chailly 
ou 
Feuilleté de crevettes au curry, julienne de légumes 
 
+ + + + + +  
 
Pavé de rumsteak grillé au Pinot Noir 
ou 
Longe de veau rôti aux champignons 
ou 
Filet de loup de mer au citron vert 
 
+ + + + +  
 
Nougat glacé au coulis de fruits rouges 
ou 
Moelleux au chocolat tiède, crème vanille 
ou 
Charlotte aux fruits rouges et son coulis 
 
+ + + + +  
 
Nous pouvons inclure une assiette de fromage dans votre menu avec un 
supplément 
de sfr. 6.50 par personne 

 

Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 

 

 

 

 

 

 



A PARTIR DE 20 PERSONNES 

 

Menu à sfr. 57.-- p.p. 

 

Saladine au foie de volailles 

et au vinaigre Balsamique 

* * *  

Mignon de porc à l'estragon 

Galettes de pommes de terre 

Légumes de saison 

* * *  

Tarte-Tatin tiède, glace vanille 

* * * * * * * *  

Menu à sfr. 87.-- p.p. 

 

Foie gras de canard Terrine au naturel 

* * * 

 

Filet de Bœuf aux champignons 

Légumes et Pommes purée à l'huile de truffe 

* * *  

Crème brulée à la cassonade 

* * * * * * * *  



Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 

 

 

Menu Tentation à sfr. 95.-- p.p. 

 

Saladine de Noix de St.-Jacques à l'huile de truffe 

* * *  

Escalope de foie gras chaud aux pommes 

* * *  

Mignon de bœuf au Pinot Noir 

Gratin de pommes de terres  

Légumes de saison 

* * *  

Moelleux de chocolat tiède  

Crème anglaise à la vanille 

* * * * * * * *  

 

 

Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 

 



 

 

 

 

Menu Gourmande à sfr. 109.-- p.p. 

  

Duo de Noix de St.-Jacques et foie gras chaud 

* * *  

Médaillon de lotte aux piments d'Espelette 

* * *  

Filet de veau au poivre du Brésil 

Gratin de pommes de terres 

Légumes de saison 

* * *  

Crumble aux poires, 

glace caramel à la fleur de sel 

* * * * * * * *  

 

Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 

 

 



 

 

 

Menu Plaisir à sfr. 131.-- p.p. 

 

Carpaccio de Noix de St.-Jacques au citron vert 

* * *  

Filet de sole, mousseux au curry 

* * *  

Mignon de veau aux morilles 

Gratin de pommes de terres 

Légumes de saison 

* * *  

Plateau de fromages 

* * *  

L'assiette de douceurs 

* * * * * * * *  

 

 

Un seul menu pour l'ensemble des convives ! ! !  

 

 



 

 

 

 

Supplément assiette de fromages  sfr 6.50.-- p.p,. 

 

 

Vous pouvez faire votre menu sous réserve de modification de prix 

 

 

Je vous remercie de bien vouloir me retourner votre réponse avec  

votre choix  au: 

 

Tél: 021 921 43 87 

 

ou 

 

E-Mail     lacueille@bluewin.ch 

 

mailto:lacueille@bluewin.ch

